Semaine du 02/12 au 08/12

/ Ecole Ellie Janaillaic St Emilion
Convivio)

7 i
HORS D'CEUVRE Taboulé Salade de saison Y Potage de légumes CEuf dur mayonnaise
Cuisse de poulet aux , . Mijotée de porc au S
L. P % Sauté de boeuf au paprika P J P % Chili sin carne %
PLATS CHAUDS épices barbecue colombo
X P
ET GARNITURES Carottes braisées AB Pommes de terre sautées Gratin de chou-fleur m Riz Aﬁ
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
DESSERTS Fruit frais Panna cotta AB" P tarte au Flan % Aﬁ Fruit frais
Produit de saison Les viandes entiéres de porc, beeuf,
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% frangaises (autre ( [ M ]: A M
viandes et abats : variables selon les
m Plat Végétarien Produit Bio approvisionnements). > k—
78 Produit "fait Maison™ Produit SIQO Retrouvez I'ensemble des menus sur :

(AOP, AOC, MSC, BBC, ASC, ...)

www.clicetmiam.fr

Recette du mois

K
FAQEE.

Produits locaux Code a saisir : ECELLI

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



/ Ecole Ellie Janaillaic St Emilion
Convivio Semaine du 09/12 au 15/12

HORS D'CEUVRE Salade composée Tartine de fromage n Potage Parisien Y Rosette
Pizza Veggie Blanquette de veau Jambon grillé Filet de hoki sauce tomate Y
PLATS CHAUDS m n
. . Boul tit
ET GARNITURES Salade verte Carottes Petits pois P ou go,ur aux petits
P légumes
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
DESSERTS Fruit frais Riz au lait m Cookie maison P Fruit frais
Produit de saison Les viandes entiéres de porc, beeuf,
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison volaille et dinde servies dans votre
restaurant sont 100% frangaises (autre M ]: A M

viandes et abats : variables selon les
Plat Végétarien AB"' Produit Bio approvisionnements). S k.

7@ Produit "fait Maison” Produit SIQO Retrouvez I'ensemble des menus sur :
(AOP, AOC, MSC, BBC, ASC, ...) www.clicetmiam.fr

Recette du mois
Produits locaux Code a saisir : ECELLI

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

%




Ecole Ellie Janaillaic St Emilion
Semaine du 16/12 au 22/12

Repas de Noél

HORS D'CEUVRE Potage vermicelle W Salade fromagére Toast de Noél i Feuilleté au fromage W

i i i % i 1, L i %) (7
PLATS CHAUDS Paupiette de dinde au jus [/ Boeuf bourguignon [/ Sot I'y laisse au caramel [/ Omelette au fromage %
ET GARNITURES Poélée du chef Y Pates Gratin Dauphinois AE’ P Haricots verts
PRODUIT LAITIER Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage AB\' Fromage
DESSERTS Fruit frais Pomme au four P Dessert de Noél P Fruit
Produit de saison Les viandes entiéres de porc, beeuf,
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison volaille et dinde servies dans votre &[
restaurant sont 100% frangaises (autre M ]: A M

viandes et abats : variables selon les
Plat Végétarien AB" Produit Bio approvisionnements). i k‘

7l Produit “fait Maison® Produit SIQO Retrouvez I'ensemble des menus sur :
(AOP, AOC, MSC, BBC, ASC, ...) www.clicetmiam.fr

Recette du mois
Produits locaux Code a saisir : ECELLI

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

%






